
L A  C A R T E

B A R  C O N V I V I A L
15 €Planche de fromage

Palouse ou Tamié, Margériaz, Tomme de chèvre

V

V

V

La Roquette
Oignons, tomates séchées, parmesan, 
pesto & roquette

V

V

V

Nos salaisons viennent de la maison Baud à Villaz, 
et nos fromages de la fromagerie de la Cochette à 
Saint Eustache. Tout le reste est fait maison !
Peut contenir des allergènes, liste disponible sur demande.

La Chèvre
Oignons, chèvre, miel, noix 

POUR GRAILLER
Du Mardi au Samedi

LE LUNDI C’EST 
TARTES FLAMBÉES 

11 €

18 €

13 €

12 €

15 €

9 €

8 €

5 €

13 €

12 €

13 €

12 €

9 €

La Classique
Oignons & lardons

Planche mixte
Noisette de jambon fumée, Palouse ou Tamié,
Houmous du moment, Pommes de terre grenailles

Tenders de poulet maison marinés
Zestes de citron vert, sauce maison

Rillettes de lard fumé
150g - Maison Baud

Assiette de pulled pork & pommes de terre
Confit 24h dans la bière

Frites d'halloumi
Ketchup relevé - banane & coriandre

Houmous du moment

Pommes de terre grenailles au four

La Champi
Oignons, lardons & champignons

L'Alsacienne
Oignons, lardons & munster AOP

La Sucrée
Pomme

Sans lardon, c’est possible aussi !



LES COMMANDES
SE FONT AU BAR

M e r c i
BIÈRES PRESSION
La Démarrante, Annecy

COCKTAILS & APÉRITIFS

VINS

BOISSONS FRAICHES

4,50 €

4,50 €

4 €

4 €

4,50 €

4 €

3,50 €

4,50 €

33cl 50cl

16cl 33cl

ROUGE

 

 

7 € 40 €Pimprenelle 2022
Domaine de l’Idylle, Savoie

BLANC

PÉTILLANT NATURE

 
Énergisante - Thym & Citron
Relax - Verveine & Cerise
Détox - Sureau & Pomme

 

 

Symples, infusions pétillantes Bio

Verre
12cl 

Bouteille
75cl

5 € 7,50 €Lundi au Soleil 
Blonde de soif, 4,2°

8 € 44 €Lac de B, 2023
Vincent Gateau, Savoie

6 € 8,50 €BSSM
Blonde aux 3 poivres, 5,8°

6,50 € 9 €Stone avec toi
Blonde au gingembre frais, 6°

6 € 8,50 €LNAHO
Blanche infusée au thé noir, 5°

6,50 € 9 €Fox on the run
Rousse IPA, 6°

7 € 9,50 €Gangsta's paradise
Triple Ale, 9°

5,50 € -Brewdog (sans alcool)
Punk AF, 0,49°

-  -Bière du moment
Selon arrivage

& toutes les bières de la Démarrante en bouteilles de 75 et 33cl

 10 €Tarte à la myrtille
Vodka & crème de myrtille

10 € Soufflé à la Chartreuse
Chartreuse, gin & eau pétillante

5 €Pastis alpin
Distillerie Saint Esprit, 4cl

11 €Gin tonic
Distillerie Saint Esprit & tonic pamplemousse

7 € 40 €Haute Côt(e) de Fruit, 2024
Fabien Jouves, Sud Ouest

6 € 33 €Les Brumes Rouge, 
Domaine Mire L'Etang, Languedoc

8 € 42 €Jardin Secret, 2023
Axel Domont, Savoie

6 € 32 €Les Gaillards,
Domaine Pujol, Languedoc

Kéfir maison
Parfumé selon l’humeur du chef & des saisons

Ginger beer maison
Boisson fermentée à base de levain de gingembre

Mona, French Soda
Limonade citron & citron vert

Hysope, Tonic
Tonic pamplemousse

UMA
IPA soda

Coca

Perrier

 
7 € 39 € Gewurzstraminer, 2022 

Domaine Allimant-Laugner, Alsace

*Sans alcoolFaits Maison,

 * 10 €Beignet à la pomme
Whisky, jus de pomme trouble & cannelle

7 €

10 € *Poire au sirop
Mezcal, jus de poire, gingembre & poivre

7 €

HAPPY HOUR
DE 18H À 19H

Pintes au prix de la 33cl 
& ginger beer à 3€


